Samedi 3 février
de 18h a 22h

Balade nocturne autour du
Cornillon pour voir les étoiles
et soupe campagnarde




Nous étions 20 participants dont 4 enfants, avec Christian en téte et Georges en queue !
Avant 18h, de valeureux cuisiniers et cuisinieres avaient épluché les légumes.
Voici ce que nous avons vu ou aurions du voir sous un ciel tres clair.

Voici la recette de la soupe que nous avons dégustée.

Voici les proportions pour la soupe
campagnarde - 25/30 personnes

5 Poireaux

2kg Carottes

1kg Oignons

3kg p.de terre

5 navets

1 petit choux

2 branches de Céleri

2 tranches de lard(coupées en dés)
4 cubes de bouillon (bceuf ou autre)
Haricots

Sel-poivre

Huile ou beurre (pour faire revenir les
|égumes)

Et environ 20 litre Eau.
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Il y a celles qui travaillent, ceux qui
regardent et tous qui dégustent.




La soupe était délicieuse et les desserts
apportés par tous étaient succulents.
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Un grand MERCI a Georges pour I'idée et pour
I'organisation avec Pascale et Bernadette.

Merci aux éplucheuses et a tous les participants.




