
        Émilie vous propose une petite description de
chacun de leur miel.

« Le miel de sapin est selon moi le miel des gourmands, il me rappelle 
ces bonbons au caramel de ma grand-mère, et contrairement aux idées 
reçues et aux aiguilles du sapin, il est tout doux et chaleureux.

Le miel de Lavande lui fait danser le soleil dans votre bouche, il est plein
de peps et légèrement acidulé, le tout dans une texture absolument 
crémeuse. Pas de crainte, et loin de vos têtes l’odeur des bouquets de 
fleurs séchées de la voisine !

Le miel de forêt est quant à lui le plus corsé. On y retrouve la puissance 
et  l’amertume du miel de châtaigner, contrebalancées par la fraîcheur du
miel de tilleul et  le coté boisé du miel de ronce. Mais qui a bien pu faire 
cet ingénieux mélange ?

Dans le miel toutes fleurs, les abeilles ont laissé libre court à leur 
imagination, butinant sur les fleurs les plus attirantes et colorées  du 
printemps. Il en ressort un miel crémeux et onctueux à souhait et une 
douceur en bouche en toute simplicité.

Et enfin le miel de montagne !!!
Ah le grand air du Vercors, Ah ses belles prairies multicolores, Ah … 
pardon je m’égare ! Le miel de montagne sera légèrement plus goûtu que 
le miel toutes fleurs, une petite pointe d’amertume et d’acidité mais juste
ce qu’il faut et de la douceur à volonté. »

     


