Macération huileuse dail

.Dosage
.100g d'ail bio haché + 300 ml d’huile neutre (ex colza) + 1] eau de pluie

.Recette

.Broyer l'ail non épluché au robot ménager

.Bien mélanger ail haché et huile, couvrir avec un film cellophane
.Laisser macérer 12H minimum

Verser l'eau tiede et filtrer le mélange eau-huile dans un tamis fin, presser
JAgiter pour une répartition homogéne de I'huile lors de la mise en bidon

Attendre 1 semaine avant utilisation

.Stockage

.Conserver en-dessous de 15°C (plusieurs mois)

.Pulvérisation

.Préventif : 0,5L/10L d'eau

.Curatif: 1L/10L d'eau

Ajout d'un tensio-actif : 1 ou 2 %

.Toujours traiter le soir car risque de bradlure (huile)

.Fréquence : tous les 10 jours
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