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Le Marché de Gros de Lyon Corbas, 1er marché de gros 

français privé,  spécialisé en fruits et légumes est organisé en 

ASL (Association Syndicale Libre) Les opérateurs sont 

majoritairement propriétaires de leurs locaux  

Environ 500 personnes travaillent sur le site : Grossistes, 

producteurs, personnels de points de restauration, du 

bâtiment administratif de l’ASL et du centre de tri.  
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Un lieu physique étudié pour une confrontation de l’offre et de la demande ▪ Organiser et concentrer 

les activités des opérateurs (Grossistes et Producteurs). ▪ Améliorer la productivité des circuits de 

distribution des produits agricoles et alimentaires. Le Marché de Gros est un lieu de concurrence. 

Une base logistique adaptée à : ▪ La concentration de l’offre ▪ L’approvisionnement ▪ La marche en 

avant ▪ La préparation ▪ La mise à disposition ▪ La livraison  

La construction du marché de Gros de Lyon - Corbas (ouverture le 5 janvier 2009 ) 

Un site sécurisé et très fréquenté Un site vaste ▪ 35 000 m² de bâti sur un site de 12 ha. ▪ 1 135 

passages/jour en moyenne, dont 500 clients 

Un site organisé ▪ Une cour client claire et fonctionnelle. ▪ Une cour livraison adaptée aux poids 

lourds. ▪ Un sens unique de circulation.  

 

il se compose de deux bâtiments pour les grossistes et d’un carreau pour les producteurs 
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Bâtiments pour les grossistes 

2 bâtiments pour les grossistes ▪ Longs de 300 et 350 m. ▪ Carreaux modulables équipés en quasi-

totalité d’une aire de vente climatisée et de frigos en froid dirigé. ▪ 150 000 m3 de froid. ▪ Des quais 

clients larges et sans piliers. ▪ Des volumes aérés dans les magasins. 

25 grossistes négocient une large diversité de produits de toutes origines. Ce sont des experts en 

saveur et en fraîcheur. ▪ Réceptionnaire, responsable qualité, vendeur sur carreau ou au téléphone, 

préparateur de commande, caissier, personnel administratif 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Le carreau des producteurs 

Une surface de 2 600 m2 ▪ 80 cases de 16 m2 réunissant 60 producteurs. 

▪ De la région Auvergne-Rhône-Alpes pour la plupart (88 %), ils viennent vendre leur production 

directement sur le carreau et ne stockent rien sur place. ▪ L’offre des producteurs est 

complémentaire de celle des grossistes, les clients sont les mêmes  

Les clients : une provenance majoritairement régionale (88%)  

2172 clients ; le fonds de commerce du marché de gros de Lyon  Corbas est le commerce de détail 

indépendant (77%)   

Marchés : 46% 

Détaillants : 31 % 

Restaurants : 5% métiers de bouche 7% demi-grossistes 5% association 2% producteur commerçants 

2% grossistes 2%  
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Volume /CA/ Provenance 

300 000 tonnes par an de marchandises 

366 millions d’euros annuel 

Une provenance :  

40% France  

35 % Europe  

 25% Afrique du nord +reste du monde  
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 L’implication du Marché à travers 6 Engagements  

Qualité : Au travers des démarches FeL Engagement, FeL Partenariat, FeL Excellence Mutualisation 

par 9 grossistes des services d’une Animatrice Qualité 

 Recyclage des déchets : Taux de tri de 77% grâce au Centre de Tri à la disposition des grossistes et 

des clients 

 Zéro Phyto Pour l’entretien des espaces verts (désherbage manuel ou utilisation d’un produit « bio-

sourcé », binage manuel, apport d’engrais organique BIO) 

 Nettoyage Eco-responsable : Voiries nettoyées sans utilisation d’eau (brossage et aspiration 

mécanisées, piquetage des déchets, balayage manuel en finition)  

Préservation de la Biodiversité : 11 ruches dont 8 sont parrainées par des grossistes - 486 kg de miel 

récoltés depuis 2016  

Proximité : Un des plus grand Carreau des Producteurs de France ; Mise en avant des productions 

régionales à travers la marque de la Région Auvergne-Rhône-Alpes ; Soutien et développement du 

Commerce de détail % Afrique du nord + reste du monde  
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Les actions : 

 L’utilité des marchés de gros reste méconnue alors que les personnels du Marché agissent chaque 

jour pour maintenir une diversité variétale, préserver la diversité des origines, soutenir le commerce 

de proximité, symbole d’échange et de convivialité, et promouvoir la consommation des fruits et 

légumes. Toutes les animations sont réalisées en partenariat avec des diététiciennes d’INTERFEL. 

Auprès des institutionnels 

Auprès du grand public 

Auprès des enfants 

Actions solidaires  

Visites du Marché de Gros Lyon-Corbas : plus de 1 700 visiteurs en 2019 des groupes scolaires de 

toute la France et étranger, des associations, des particuliers, des institutionnels, des délégations 

étrangères, des entreprises, des ateliers culinaires, les journées européennes du patrimoine  

Quelques 15000 visiteurs en 10 ans  

 

 

 

Photos  Damien Ficheux 



 
 

 

 

Photo Damien Ficheux 

 

Notre groupe  d’adhérents composé de 15 personnes s’est levé tôt pour cette visite de 8 h à 10h30  

mais n’a pas regretté cet effort.  

 Après la présentation d’un diaporama  sur le marché de gros de Lyon Corbas  nous avons continué 

sur la visite guidée. Une mention spéciale pour notre guide très professionnelle et très disponible 

pour répondre à l’ensemble de nos questions. 

 

Juste un petit bémol : nous avons regretté de ne pas pouvoir  bénéficier d’un panier ou d’une cagette  

de quelques fruits et légumes car ils étaient  très beaux et  très appétissants. 

 

 

 



 
 

 
Après la visite de tous les grossistes , vers 10h45 , nous sommes arrivés  à la Brasserie du marché de 

Gros  et nous avons pu déguster le « mâchon »  qui a fait plaisir à Toutes et à Tous et qui clôturait 

cette matinée . 

Pour rappel : Le mâchon, petit déjeuner typiquement lyonnais, est composé de 5 plats (saucisson 

lyonnais, lard, tripe à la lyonnaise, tête de veau, fricassée d’andouillette, accompagné de gratin 

dauphinois, 1 pot de vin pour 4 personnes, fromage blanc et café).  

Un immense remerciement  à nos photographes, Damien, Bernard, Patrick  pour leurs photographies 

que vous trouverez sur ce compte rendu et sur le site A3 Rhône rubrique » galerie photos » 

https://www.a3cnrs.org/page/164560-galerie-de-photos 
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