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la RSE par
class’croute

Trods lewres pour raduire un programme for.

Trols lewwres qui nous engagent vis a- vis de vous et de Fenvironnement.
Trois lewres pour valoriser les circuiis couns, le préepare malson, la ransparence,
1a reduction de nos emballages ou encore 1o transformation de Fenureprise.
Notre programme RSE, o'est avant wat trods letres pour agir.

Cela commence par... des assieltes
aii golt des salsons qul répendent
& vos besoins speécifiques.

e carte originale qui respecte

la Laisonnalitg des produits.

Des recettes adaplées & tous les
régimes alirmentaires awec une affre
wvegétarienne de plus en plus élaborée.
Pour les clients suivant des régimes
Land lactose ou sans gluten, 35 %

de notre offre en est naturellament
depoLrvue.

||'I'Ipﬂ5¢|' des standards q ualité
supdrieurs aux exigences de la lai
grice & notre charte “Clean Label”.
Hous nows asswrons gue 100 % de
nos receries excluent Mutilisation
dingrédients contenant 50 additifs
&l 7 huiles juigés controversés, car

ils peuvent avoir des effers nélastes
Sur notre santé selon les experts.

Mais aussi agir pour moins gaspiller...
Plus de 35 % dé nod restaurants
travaillent avec les associations

Too Good To Go et Phénix pour

me plus jeter les invendus

{43 000 repas sauvés depuis 2019).
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On vous expligue.

w8 mieux emballer.

Hos gobelets et nod saladiers 4ot én
carton, lewrs couvercles en plastigue
recyclé. Quant & nos v,

ils contiennent 0 % de plastigue.

Hos couverts sont en bambou

dang bed coffrets Classic et Prermium.
Larrét des sets de table en papier
mous perrmel d'économiser 4 tonnes
e papier par an.

Lécacanception de nos emballages,
cest une dconamie de 50 tonnes

de plastique par an.

EL nous Desions en o mament des
contenants 100 % réutilisables dans
guelgues-uns de nos restaurants

pilotes.

Vous voulsr nous aider & aller
encore plus loin dans la démarche 7
Choisisser de ne pas recevair de
couverts lors des commandes en ligne
o réutiliser nos sacs dcocitoyens !
Nous vous prapodons auss de garder
votre sac de livraison : & chacune de
wolre vigite, il @St tamponndé el vous
donne droit i une offre spéciale dés
wolre digieme visipe!

Et notre communication dans

Lot ¢a?

La plupart de nos supports publicitaines
SOnL img@rirnes Sur un papier labellise
Imprim™ert®. Une certification gqui
garantit la gestion durable des forécs

au niveau efvironnemental, doomomigue
el 2acial. Quant i nos cares, elles

se ligent surtout en format nurmerigue
el unigquemeant sur papier recycs

BN vETSion imprimée.

Qu'en est-il de& notre empreinte
carbone ?

Livrer volre déjeuner au bureau reste
un service fidéle & nos valeurs,

Pour cela, motre flotte wient vous livrer
depuis e redtaurant le plus prodche.
Naus awons mis en place une offre
digitale qui vise & réduire les ux de
livraison (commandes growpées, frigos
connectas, ere).

Accompagner les personnes

en situation de handicap

Diepuiis plus die onpe Ans, Howus Somimes
fiers de travailler svec LESAT La Pyranmide.
Cet dablissement de serices ou d'aide
par le travail offre & B6 personnes

la passibilité d'exerder une activité
prafessionnelle dans des conditions
adaplées.
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OFFRE PDJ

PDJ:

Un café ou un thé

3 mini-viennoiseries (croissant, pain au chocolat, pain

aux raisins pur beurre)
1 verre de jus d’orange 20 cl.

Prix:3 €

BUN:

Buns feuilletés pur beurre au bacon, sauce César, ceuf

poché.

Prix:5 €
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OFFRE SANDWICH

Chevre-moutarde-miel :

Baguette Label rouge, fromage de chévre, mayonnaise

moutardée, miel, noix et roquette.

Prix: 4,5 €

Thon-mayo :

Baguette Label rouge, miettes de thon, mayonnaise,

tomate, ceuf dur, batavia, pesto et basilic frais.

Prix:4,5 €

Jambon-fromage :

(! ) Baguette Label rouge, jambon cuit d’origine francaise,

meule du Doubs, mayonnaise et batavia.

Prix:4,5 €

Jambon- beurre :

( ) Baguette Label rouge, jambon cuit d’origine francaise, et

beurre.

Prix: 4 €
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OFFRE PLAT

Tikka massala (360 g) :

Filet de poulet d’origine frangaise en salaison, sauce tikka

et riz basmati.

Prix:6,5 €

Penne Arrabiata (360 g) :

Pates penne a la sauce arrabiata, fromage et basilic.

Prix:6,5 €

Tortelloni ricotta-épinards (360 g)

Tortelloni a la ricotta et aux épinards, creme tomatée et

grana padano AOP

Prix: 6,5 €

Penne jambon-cantal AOP (400 g)

Pates penne au jambon cuit d’origine francaise, creme et
cantal AOP

Prix:6,5 €
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OFFRE PLATEAU REPAS

BASSE COUR - (entrée - plat — dessert) Prix: 11 €

Entrée : Mini moricette® (pain facon Bretzel) garnie au
thon, sauce au citron, olive noire confite et pousses
d'épinard - Plat : Salade de pommes de terre grenaille a la
sauce César, poulet, tomates, ceuf dur et graines de

courge - Dessert du moment

MARAICHER - (entrée - plat — dessert) Prix: 11 €

Entrée : Pancake au sarrasin et caviar d’aubergines,
olives noires confites, tomates mi-séchées - Plat : Salade

piémontaise végétarienne - Dessert du moment

PECHEUR - (entrée - plat — dessert) Prix: 11 €

Entrée : Salade de carottes rapées et zestes de citron
jaune - Plat : Salade de riz basmati au thon, ceuf dur,
olives noires confites, haricots verts, artichauts grillés,

tomates cerise - Dessert du moment

1 BOUCHER - (entrée - plat - dessert) Prix: 11 €

Entrée : Duo de madeleines pesto et olives, pousses
d'épinard et sauce au fromage blanc et aneth - Plat :
Salade de fusilli au pesto, émincé de bresaola, billes de
mozzarella, tomates mi séchées et créme balsamique -

Dessert du moment
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