
ALSACE

Les escapdes qui vous sont proposées cette année vous amèneront en Alsace et se partageront 

entre la découverte du vignoble et de ses vins et celle du patrimoine culturel de cette très belle 

région de France.

En effet, outre la spécificité et la qualité de ses vins, l’Alsace est intéressante à plus d’un titre. Parmi

ceux-ci :

 Un territoire limité par le Rhin à l’est et la chaine des Vosges à l’ouest, cohérent et ramassé, 

avec deux départements, le Bas-Rhin au nord et le Haut-Rhin au sud. 

 Un passé récent chaotique ; devenue allemande après la défaite française de 1870, l’Alsace 

est redevenue française en 1918 puis à nouveau allemande de 1940 à 1945. En définitive, 

peut-être la plus française de nos régions !  

 Une langue locale, l’alsacien qui est une langue germanique vernaculaire encore parlée par 

42% de la population.

 Une unité architecturale unique avec des villages fleuris, de toute beauté avec leurs maisons

de couleur à colombage et leurs enseignes de fer forgé…

 Un patrimoine historique de premier plan dont la cathédrale Notre-Dame de Strasbourg.

 Une économie en bonne santé avec des entreprises petites et moyennes innovantes. 

 Une vocation européenne avec le Parlement Européen de Strasbourg et le Conseil de 

l’Europe. 

 Une région à communauté protestante importante d’où une spécificité, des églises où l’on 

pratique le simultaneum, les cultes des différentes confessions chrétiennes y étant célébrés.

Quant au vignoble d'Alsace, il s'étire en une étroite bande, orientée à l’est, entre le massif des 

Vosges et la plaine du Rhin. Les vins d’Alsaces portent les noms de leurs cépages et sont 

essentiellement blancs (sous les appellations alsace et alsace grand cru), riesling, sylvaner, klevener

de Heiligenstein (savagnin), pinot gris (anciennement connu sous le nom de tokay), 

gewürtztraminer, muscat, et pinot noir pour quelques rouges et rosés. Par ailleurs l’Alsace produit 

des crémants à base de pinot blanc, gris, klevner (auxerrois), chardonnay, riesling, pinot noir (blanc

de noir) et l’edelzwicker vin simple d’assemblage de plusieurs cépages.

Le prix du terroir alsacien se situe à la troisième place des régions viticoles françaises après la 

Champagne et la Bourgogne, sa surface est de 15.500 hectares, 8.900 hectares dans le Haut-

Rhin et 6 600 hectares dans le Bas-Rhin. 
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