
 
Atelier « dégustation » 

 
 

Atelier du 28 Janvier 2024 

Thème de l’atelier : les vins rouges de la rive droite à Bordeaux 

Contenu de l’atelier 
Les différentes appellations de la rive droite du vignoble bordelais (cépages, terroirs). 

Sélection des vins 

1. AOP Blaye Côtes de Bordeaux 2019, Vignerons de Tutiac, cuvée Tout, 85% Merlot 15% Petit 
verdot ; sols calcaires, graves et galets ; élevage de 15 mois en barrique 

2. AOP Castillon Côtes de Bordeaux 2019, Clos Puy Arnaud, cuvée Pervenche, 70% Merlot 30% 
Cabernet franc 

3. AOP St-Georges-Saint-Emilion 2021, château Belair St-Georges, 80% Merlot 10% Cabernet 
franc 10% Cabernet sauvignon 

4. AOP Puisseguin-Saint-Emilion 2018, château Teyssier, 85% Merlot 15% Cabernet franc ; 
élevage 70% en barriques 

5. AOP Montagne-Saint-Emilion 2016, château La Bastienne, 100% Merlot ; Marnes argileuses 

6. AOP St-Emilion Grand cru 2018, château Haut-Ségottes, 70% Merlot 30% Cabernet franc ; sol 
sablo-limoneux à argileux 

7. AOP Côtes de Bourg 2014, château Vieux Nodeau, 75% Merlot 13% Cabernet sauvignon 10% 
Cabernet franc 3% Malbec ; sol graveleux 

8. AOP Canon-Fronsac 2012, château Canon Pécresse, 80% Merlot 20% Cabernet franc 

 

 
 

Les vins dégustés 

Ordre de dégustation 

L’ordre de notre dégustation n’a pas suivi une logique géographique Nord-Sud ; c’est le millésime qui a 
prévalu, avec toutefois, un regroupement géographique de l’AOP St-Emilion et de ses satellites. 

 



 

Caractérisation des vins dégustés 

AOP Blaye Côtes de Bordeaux 2019, Vignerons de Tutiac, cuvée Tout, 85% Merlot 15% Petit 
verdot ; sols calcaires, graves et galets ; élevage de 15 mois en barrique. 
Simple et agréable, arômes très frais, structure légère, consistance moyenne. 

AOP Castillon Côtes de Bordeaux 2019, Clos Puy Arnaud, cuvée Pervenche, 70% Merlot 30% 
Cabernet franc ; sol argilo-calcaire et calcaires à astéries. 
Structuré, acidité marquée, belle consistance, complexité aromatique de fruits et fleurs ; 
beaucoup de noblesse derrière une apparente simplicité ! La signature d’un domaine de grande 
réputation. 

AOP St-Georges-Saint-Emilion 2021, château Belair St-Georges, 80% Merlot 10% Cabernet 
franc 10% Cabernet sauvignon. 
Expression un peu terne, manque d’équilibre et de consistance. 

AOP Puisseguin-Saint-Emilion 2018, château Teyssier, 85% Merlot 15% Cabernet franc ; 
élevage 70% en barriques. 
Belle expression du style bordelais dans un équilibre maitrisé entre vivacité, structure tannique 
et consistance. 

AOP Montagne-Saint-Emilion 2016, château La Bastienne, 100% Merlot ; Marnes argileuses. 
Beau vin bien mûr, à son apogée ; belle rondeur, structure tannique bien intégrée ; les arômes 
tertiaires sont présents et élégants. 

AOP St-Emilion Grand cru 2018, château Haut-Ségottes, 70% Merlot 30% Cabernet franc ; sol 
sablo-limoneux à argileux. 
Monumental ! Équilibre haut perché, entre une belle colonne vertébrale d’acidité, des tannins 
fermes sans être agressifs, une consistance nourrissante et la complexité aromatique des 
grands vins bien nés. Parfaitement dans l’épure de l’appellation. 

AOP Côtes de Bourg 2014, château Vieux Nodeau, 75% Merlot 13% Cabernet sauvignon 10% 
Cabernet franc 3% Malbec ; sol graveleux. 
Le vin est un peu vieux et a perdu un peu de sa superbe ; il conserve malgré tout sa structure de jeunesse, 
plutôt assagie, une pointe de vivacité qui rafraîchit encore les papilles et des arômes de champignons 
et sous-bois qui appellent une pièce de venaison. 

AOP Canon-Fronsac 2012, château Canon Pécresse, 80% Merlot 20% Cabernet franc. 
Belle expression du merlot mûr et mature ; l’équilibre est réussi entre une acidité persistante, 
une structure devenue délicate et une aromatique où le fruit et le boisé s’intègrent 
parfaitement ; un archétype bordelais. 


