
Découverte de la capitale de la région Bourgogne : Dijon 

- Mercredi 12 et jeudi 13 juin 2024 – 

Programme du séjour 

Mercredi 12 juin 
 

08h00 :  Rendez-vous sur le Parking de la Maison Communale des Bruyères (MCB), 
 

08h30 :  Départ à destination de l’Hôtel Campanile - 17 avenue  Maréchal Foch, 21000 DIJON. 
Arrivée à l’hôtel à 11h45, 
 

12h30 :  Déjeuner à la Cité de la Gastronomie et du Vin : Restaurant « Le Comptoir de la Cité » 
La Cité Internationale de la Gastronomie et du Vin de Dijon est une des cités de la gastronomie, située 
sur le site de l’ancien hôpital général de Dijon. Elle a pour mission de valoriser à la fois le repas 
gastronomique des Français et les « climats » du vignoble bourguignon, tous les deux inscrits au 
patrimoine mondial de l’UNESCO. 
 

16h00 :  Musée du pain d’épices Mulot & Petitjean - 6, boulevard de l’Ouest, 21000 DIJON 
              Durée de la visite :  1h30 
 

La Maison Mulot & Petitjean, fondée en 1796, est la plus ancienne fabrique et boutiques de pain d’épices 
de Dijon. Il existe une autre spécialité gourmande dijonnaise. C’est la nonnette, un petit gâteau rond, à 
base de pain d’épices, traditionnellement fourré à la confiture d’orange. 

 

 
18h00 :  Retour à l’Hôtel Campanile, 
 

19h30 :  Dîner à l’hôtel (Soirée libre), 
 

Jeudi 13 juin 
 
 

Un guide de l’Office de Tourisme de Dijon sera avec nous durant toute la journée. 
 

09h00 : Dijon Découverte. Avec ses 97 hectares de secteur sauvegardé, classé au Patrimoine Mondial de 
l’UNESCO, Dijon offre aux visiteurs, une richesse patrimoniale exceptionnelle. Du Palais des Ducs et des 
États de Bourgogne, en passant par Notre-Dame et ses rues médiévales, ainsi que par de magnifiques 
hôtels particuliers, vous apprécierez les richesses et l’élégance du patrimoine de la ville. 
 



 
 
10h45 : Les Ducs de Bourgogne et leur palais. Au Moyen Age, les ducs de Bourgogne ont influencé le cours 
de l’histoire européenne. Dijon a gardé des souvenirs somptueux de ces personnages hauts en couleurs. 
Visite (entre autres) des salles historiques du musée des Beaux-Arts – Salle des Gardes, Tombeaux des 
Ducs. 
 

12h30 : Rendez-vous à la Brasserie des Loges, Place du Théâtre. Déjeuner bourguignon, en compagnie de 
votre guide. Entrée, plat et dessert. Eau carafe et café, ainsi que 2 verres de vin de Bourgogne de 10 cl 
(rouge ou blanc). 
 

14h00 : Faits divers et anecdotes de la capitale. Connaissez-vous l’histoire de la chouette ? De la maison 
sans toit ? Dijon fourmille d’histoire et anecdotes. Certaines sont anciennes et historiques, tandis que 
d’autres relèvent davantage des légendes urbaines. Laissez-vous conter ces histoires dijonnaises, parfois 
surprenantes. 
 

15h45 : L’ancienne abbaye St Bénigne. Exemple illustre du monarchisme et de l’influence de Cluny au 
Moyen Age. St Bénigne (actuellement cathédrale) abrite une rotonde – crypte du 11ème siècle. La visite 
comprend aussi des salles du XIème et XIIIème siècles. Pures merveilles de l’art roman et gothique au 
Musée Archéologique. 
 

 
 
17h15 :  Mise en place de l’autocar à l’Hôtel Campanile 
 

17h30 :  Départ pour Ste Foy-Lès-Lyon. Arrivée prévue vers 20h45 



Tarif pour les 2 jours 
 

- 1 personne   : 206 € - chambre occupée par une personne seule 
- 2 personnes  : 163 € - chambre occupée par deux personnes 
- couple           : 163 € - chambre occupée par un couple 

  

L’inscription à ce séjour à Dijon est à envoyer au plus tard le lundi 25 mars. 
 

Le chèque, à l’ordre de « Bienvenue à Ste Foy », accompagné du bulletin d’inscription, 
seront à adresser EXCLUSIVEMENT au trésorier : 
 

Michel FAYOLLE, 12, rue de la Garenne, 69005 LYON 
 

Au-delà de cette date, plus aucune inscription ne sera prise. 
 

Ce voyage s’inscrit dans le cadre de l’exercice 2023 / 2024. Pour une question d’assurance, il faudra être à 
jour de cotisation 2023 / 2024 pour participer à ce séjour à Dijon. 
 

Le déplacement à Dijon se fera en car de tourisme de 36 places. 
 
Nous vous remercions par avance, de répondre nombreux et rapidement ! Bien amicalement. 
  
Bruno DESVIGNES – Suzanne BEAURY 


