


Présentation de la Maison Marrenon

Le Luberon Le Ventoux

Maison de vignerons
Créée en 1965
437 viticulteurs, 6 caves

3 800 hectares de vignobles

Cépages typiques: syrah, grenache, vermentino 

Vignoble situé au sein du Parc Naturel Régional du

Luberon, reconnu réserve naturelle par l'UNESCO

Vignoble d’altitude, entre 150 et 550m



Notre territoire
Mont Ventoux 50km

Aix en Provence 23km

Avignon 30km



Un travail d'orfèvre
Dans un respect profond du patrimoine et de

l'environnement, les vignerons de Marrenon sont
impliqués dans une démarche qualitative exigeante,

certifiée par plusieurs labels qualité. 

Une démarche visible tant dans le vignoble,
où les vignerons sont épaulés de façon

permanente avec une approche parcellaire
rigoureuse, que lors des vinifications

orchestrées avec la précision d'un orfèvre par
Philippe TOLLERET.

Le savoir-faire des vignerons au service du style
Marrenon : des vins frais, éclatants, élégants,

aux tannins veloutés.



Qualité et Responsabilité Sociétale

Nous sommes évalués RSE - niveau "Exemplaire"

Par le développement de notre vignoble AOC en agriculture raisonnée, avec un
volet environnemental et dynamique : 100% certifié Agriconfiance

En 2023, 75% de notre vignoble était certifié HVE

Par la volonté de veiller aux conditions de travail, au
développement des collaborateurs dans un contexte
organisationnel rompus aux normes alimentaires les plus strictes
(IFS, BRC) 

630 hectares en Agriculture Biologique ou en conversion



Quelques chiffres
Production annuelle moyenne (lissée sur 5 ans) : 200 000 hL 
Surface de vigne : plus de 3 700 ha Equivalent à 6,7 % de la production de la Vallée du Rhône

Equivalent à 5,7 % de la superficie du vignoble de la Vallée du Rhône 

Zones d'appellations

JV : Jeune vigne / VDT : Vin de table / RDT : Raisin de table

Surfaces encépagées

Production AOP (lissée sur 5 ans) : 104 900 hL
Luberon : 64 900 hL
Ventoux : 40 000 hL

39 800 hL 55 800 hL 9300 hL



Bonne dégustation...




