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L’appellation Champagne – 34 000 hectares de culture 
régulée de la vigne



6,3 milliards de chiffre d’affaires, 325 millions de bouteilles



La Champagne Viticole, 4 grands terroirs, 3 grands 
cépages



La Champagne Viticole, des sols divers









Ferdinand Ruelle-Dudel
ferdinand@champagnebonville.fr



Champagne Franck Bonville – une maison familiale, 
vigneronne, indépendante

Une entreprise familiale établie en Champagne depuis plus de 100 ans

• 15 hectares de vignes sur les villages d’Avize, 
d’Oger et du Mesnil sur Oger

• 140 000 bouteilles, Grand Cru, Blanc de Blancs 
(100% chardonnay)

• Chiffre d’affaires de 3 millions d’euros

• 20 salariés ETP

• Distribution 60% marchés Export, 40% France



The Bonville family – one century of viticulture and 
winemaking



Grand Cru – Blanc de Blancs



La Côte des Blancs



Vieillissement dans nos caves





Odyssée – Une gamme parrallèle



Odyssée – Brut – Grand Cru – Blanc de Blancs

Cépage : Chardonnay

Terroir : Avize – Grand Cru 

Assemblage : 2020 (vins de réserve) – 2021 
(vins de base)

Vinification : cuves inox, thermorégulées

Dosage : 4g/L

Dégorgement : Juillet 2023



Odyssée – Brut – Grand Cru – Blanc de Blancs



Odyssée – Rosé – Grand Cru

Cépage, vin blanc : Chardonnay
Cépage, vin rouge : Pinot Noir

Terroir, vin blanc : Avize – Grand Cru
Terroir vin rouge : Verzenay – Grand Cru

Assemblage : 2020 (vins de réserve) – 2021 
(vins de base)

Vinification : cuves inox, thermorégulées

Dosage : 4g/L

Dégorgement : Juillet 2023





Odyssée – Belval sous Châtillon

Cépage : Pinot Meunier

Terroir : Belval sous Chatillon

Viticulteur : David Faivre

Vinificateur : Olivier Bonville

Assemblage : 2020

Vinification : cuves émaillées

Dosage : 3,3g/L

Dégorgement : Mai 2023





La Champagne Viticole, 4 grands terroirs, 3 grands 
cépages



Unisson – Grand Cru – Blanc de Blancs

Cépage : Chardonnay

Terroir : Avize / Oger Grand Cru

Assemblage : 2018 - 2017

Vinification : cuves inox, thermorégulées

Dosage : 5g/L

Dégorgement : Décembre 2023





Millésime 2016 – Grand Cru – Blanc de 
Blancs

Cépage : Chardonnay

Terroir : Avize

Millésime : 2016

Vinification : cuves inox, thermorégulées

Dosage : 2,5g/L

Dégorgement : été 2023
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